SEIT 1618

ZUM SCHWARZEN KAMEEL
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IN DER BOGNERGASSE




KAMEEL KLASSIKER & TRADITIONELLE

Unsere Imbiss-Varianten auf Schwarzbrot berechnen wir auf Basis fiir 10 Personen.

Scharfer Fleischsalat mit Bohnen Handgeschnittener Beinschinken mit Kren
Linsen mit Schinkenwiirfeln Mailander Salami mit Gurkerl
Rotkraut mit Thunfisch " Curry-Ei mit Schnittlauch
Beinschinkensalat " Steirische Kurbiskerncreme
Hausfrauensalat mit Matjesfilet "Franzgsischer Brie mit Nissen
~ GROSSER HUNGER .~ ZWISCHENDURCH ~ . KLEINER HUNGER
60 Brétchen (je 6 Stiick pro Sorte) E % 40 Brotchen (je 4 Stiick pro Sorte) g § 20 Brétchen (je 2 Stiick pro Sorte)
W 135r00 i n§ E - 90700 - F % - 45100 -
( DAZU SUSSES AUS UNSERER PATISSERIE )
Punschkrapfer! Biskuitrollchen Esterhazyschnitte
Pariser Spitz Apfelstreuselwiirfel Kameel Sacherwiirfel
~ GROSSER HUNGER .~ ZWISCHENDURCH *. . KLEINER HUNGER -
30 Stiick (je 5 Stiick pro Sorte) % E 24 Stuick (je 4 Sttick pro Sorte) g § 12 Stiick (je 2 Stiick pro Sorte)

DIE AUFLISTUNG DER ALLERGENE FINDEN SIE IN DEN EINZELLISTEN DER SPEISEN AUF DEN FOLGESEITEN

KAMEEL BOGNERGASSE

Unsere gemischten Imbiss-Varianten berechnen wir auf Basis fiir 10 Personen.

" Curry-Ei mit Schnittlauch* Jour-Kaisersemmel mit handgeschnittenem
Linsen mit Schinkenwiirfeln* Beinschinken, Gurkerl und Kren
Rotkraut mit Thunfisch* Jour-Brioche mit Riucherlachs
Handgeschnittener Beinschinken mit Kren* "Jour-Sonnenblumenwecker| mit Rucola und Kise
Mailinder Salami mit Gurkerl* "Toskanasandwich mit Mozzarella, Rucola
Roastbeef mit Artischockenherzen* & frischen Paradeisern
~ GROSSERHUNGER .~ ZWISCHENDURCH ~ KLEINER HUNGER
60 Brotchen (je 6 Stiick pro Sorte) E E 40 Brétchen (je 4 Stiick pro Sorte) § i 20 Brotchen (je 2 Stiick pro Sorte)
: ~184,%° ~ % é ~ 123, ~ % % ~ 61,% ~

(_ DAZU SUSSES AUS UNSERER PATISSERIE )

Topfensouffléwiirfel Kardinalschnitte Limettenroulade
u Kokosbrownie Steirischer Nusskuchen Apfelstrudel-Mini
-~ GROSSER HUNGER . # ZWISCHENDURCH r © KLEINER HUNGER
30 Stiick (je 5 Stiick pro Sorte) g § 24 Stiick (je 4 Stiick pro Sorte) % § 12 Stiick (je 2 Stiick pro Sorte)
g $ g :
_ 75’00 _ § EK - 60’00 ~ § i — 30,00 -

*) auf Schwarzbrot

Giiltig ab: 10/2025 bis auf Widerruf — Seite: 2




KAMEEL VEGETARISCH & VEGAN

Unsere Imbiss-Varianten auf Schwarzbrot berechnen wir auf Basis fiir 10 Personen.

=

Curry-Ei mit Schnittlauch " Linsen mit Zwiebeln
Steirische Kiirbiskerncreme " Maissalat mit Mandarinen
Liebstockelcreme " Lauch mit sonnengetrockneten Paradeisern
Brie mit Nlssen "% Karotten-Orangen-Ingwer-Aufstrich
Mozzarella mit Paradeisern und Basilikum " Gemusesalat mit Kresse
~ GROSSER HUNGER .~ ZWISCHENDURCH . ~ KLEINER HUNGER
60 Brétchen (je 6 Stiick pro Sorte) E % 40 Brétchen (je 4 Stiick pro Sorte) g § 20 Brétchen (je 2 Stiick pro Sorte)
) ~ 129, ~ 5 L ~ 86,%° ~ 3 L ~ 43,%° ~
( DAZU SUSSES AUS UNSERER PATISSERIE )
Mohnschnitte mit Himbeere Kokosbrownie " Erdbeere, getunkt in dunkler Schokolade
Topfensouffléwiirfel Biskuitréllchen " Frichtespief
GROSSER HUNGER .~ ZWISCHENDURCH ~* KLEINER HUNGER
30 Stiick (je 5 Stiick pro Sorte) % E 24 Stilick (je 4 Stiick pro Sorte) g § 12 Stiick (je 2 Stiick pro Sorte)
_ 75’00 _ ,E g _ 60’00 _ 5’ %r _ 30,00 _

DIE AUFLISTUNG DER ALLERGENE FINDEN SIE IN DEN EINZELLISTEN DER SPEISEN AUF DEN FOLGESEITEN

Jn.

b,

SRR

KAMEEL COCKTAILPARTY

Canapés und kalte Happen berechnen wir auf Basis fiir 10 Personen.
Unsere Canapés und kalten Happchen sind in 1-2 Bissen zu geniefRen.

Handgeschnittener Beinschinken mit Kren* Schottischer Raucherlachs mit Wachteleispalte**
Prosciutto San Daniele mit Artischockenherzen* Eischeibe mit Ketakaviar®*
Tramezzini ,,Venezia“ - Mailinder Salami, Balsamicozwiebeln "Brie de Meaux mit Triffelscheibe’*

Tramezzini ,Venezia“ - Thunfisch, Ei, Gurke Lachsréllchen mit Honig-Senfsauce

"Mozzarella mit Paradeisern und Basilikum®#** Garnelenspiefd mit Zitronengras

-~ GROSSER HUNGER . % ZWISCHENDURCH - r © KLEINER HUNGER
8o Stiick Canapés und kalte Happen § E 60 Stiick Canapés und kalte Happen %; i 40 Stiick Canapés und kalte Happen
(je 8 Stuick pro Sorte) f% § (je 6 Stiick pro Sorte) g‘: % (je 4 Sttick pro Sorte)
~ 340, - PR - 255 - J X 170, -

(_ DAZU SUSSES AUS UNSERER PATISSERIE )

Esterhazyschnitte Frichteschusserl Limettenroulade
Eclair Vanille Erdbeere, getunkt in Schokolade Pariser Spitz
-~ GROSSER HUNGER . ~ ZWISCHENDURCH ¢ © KLEINER HUNGER
30 Stiick (je 5 Stiick pro Sorte) g § 24 Stiick (je 4 Stiick pro Sorte) % § 12 Stiick (je 2 Stiick pro Sorte)
g $ b4 :
- 75,00 ~ % E ~ 60’00 - g g - 30’00 —

iy
.

*) auf Schwarzbrot **) auf Weif3brot

Giiltig ab: 10/2025 bis auf Widerruf — Seite: 3




BROTCHEN & SANDWICHES

DIE SCHWARZEN KAMEEL ,KLASSIKER*
Auf Vorbestellung (mind. 1 Tag vorher) auch glutenfrei erhdiltlich

Pikante Aufstriche auf Schwarzbrot, bunt garniert,
Gréfle ca. 9 x 4 cm

Lauch mit Lachs APM

Scharfer Fleischsalat mit Bohnen A™M
Hausfrauensalat mit Matjesfilet A©®M©
Beinschinkensalat A“M©

Linsen mit Schinkenwiirfeln AM

Lachscreme mit frischem Kren ACPSMO

Rotkraut mit Thunfisch A<PMO

Blunzenaufstrich mit gehacktem Sauerkraut A<V
"Curry-Ei mit Schnittlauch AM

" Steirische Kiirbiskerncreme A<M
"Hausfrauensalat mit Walnuss A°HMO

"Rotkraut mit Radieschen A<M°

" Liebstéckelcreme A¢

"2 Gemiisesalat AM

" Champignons mit Zeller AV

_ _ " Karotten-Orangen-Ingwer-Aufstrich A"

"# Maissalat mit Mandarinen AM

"% Lauch mit sonnengetrockneten Paradeisern AM°

" Linsen mit roten Zwiebeln AM

pro Stk. 1,%

SCHWARZBROTSANDWICHES ,, TRADITIONELL"
Auf Vorbestellung (mind. 1 Tag vorher) auch glutenfrei erhiltlich

Groéfle ca. 9 x 4 cm

Handgeschnittener Beinschinken und Kren A%©
_  Prosciutto San Daniele und Artischockenherz A¢
Mailander Salami mit Gurker| AcM©

_  Truthahnbrust mit Zucchinistreifen ¢
Roastbeef mit Artischockenherzen AM
_"Eierspeis mit Schnittlauch #<¢

"Mozzarella mit Paradeisern und Basilikum A¢

_ "Brie de Meaux mit Niissen A°HO

pro Stk. 2,9

DIPLOMATENSANDWICHES
Bunt belegt — auf feinem Weiflbrot, GréRe ca. 11 x 4 cm

Schottischer Raucherlachs mit Wachteleispalte A<M
Crevetten auf Hummercreme #8M

Roastbeef mit Artischocke A°M

_ Blattspinat mit Saiblingskaviar A*©

Eischeibe mit Ketakaviar A<P¢M

pro Stk. 4,%°

___ Mohnsemmerl mit Kalbsleberpastete

__ _ Vollkornsesamweckerl mit Salami

__ _ Sesamweckerl mit Saunaschinken

__ _ "Sonnenblumenweckerl mit Rucola & Kise

__ _ "Ppistazienweckerl mit Kise

___  "Paprikaweckerl mit Zucchini und Pesto

___  "Kornspitz mit Brie de Meaux

GEFULLTES JOURGEBACK , KLASSIK*
Bitte haben Sie Verstindnis, dass Bestellungen von Jourgebdck werktags nur
bis 14 Uhr fiir den Folgetag entgegengenommen werden kénnen.

AFG

Zwiebelweckerl mit ungarischer Salami AFM
AFGMN

Laugenstangerl mit Schinken A°
AFGN

Brioche mit Schinken und Kise A%S
AFGN

"Salzstanger| mit 6sterreichischem Bergbaron”fc
AFGH

" Olivenweckerl mit Blattspinat & Pinienkernen A
AFG

" Paradeiserweckerl mit Mozzarella und Rucola ¢
AFG

pro Stk. 3,4°

GEFULLTES JOURGEBACK ,SPEZIAL"
Glutenfreie Sorten auf Anfrage (mind. 1 Tag vorab) erhdiltlich

Bierweckerl mit Beinschinken, Gurkerl und Kren Af¢Mo
Kaisersemmerl mit Beinschinken, Gurkerl und Kren A*M©
Salzstangerl mit Beinschinken, Gurkerl und Kren AFeMo
Croissant mit Salami, Rucola und Essiggurkerl AsM°
Croissant mit Schinken, Kise und Ei A¢

Croissant mit Prosciutto San Daniele & Artischocke ¢
Croissant mit Lachs, Kapern und Rucola #°¢

Brioche mit schottischem Réucherlachs AP¢
Parmesanweckerl mit Prosciutto San Daniele A%
Olivenweckerl mit Roastbeef und Sauce Tartare A<FM©
Sesamweckerl mit Truthahnbrust & Zucchinistreifen A*N

Kaisersemmerl mit Triiffelsalami aus dem Piemont A

pro Stk. 3,%°

GEFULLTE CURRYBRIOCHES
VON KASSES AUS THAYA
Prosciutto San Daniele, Rucola und Gemiise A<M
Shrimps, Zitronen und Cocktailcreme A8¢<M

Putenschinken, Gemiise und Rucola A°¢M

___ "Ziegenkise, Kirschparadeiser und Rucola A<V

"Pecorino, Rucola, sonnengetrocknete
Paradeiser und Basilikumpesto A<M°

Preis pro Stk. §,4°

Mindestbestellmenge:
Wir bitten um Verstdndnis, dass die handische Fertigung unserer Produkte, eine Mengenabnahme pro Sorte
von mindestens 4 Stiick verlangt (gilt selbstverstindlich nicht fiir Getrinke).

Giiltig ab: 10/2025 bis auf Widerruf — Seite: 4




ITALIENISCHE SANDWICHES

TOSKANA-SANDWICHES TRAMEZZINI

Prosciutto, Rucola, frische Paradeiser __ _ Schinken, Kise, Ei, Rucola AFeM

& Basilikumpesto A¢ Prosciutto San Daniele, Artischockenherzen A

"Mozzarella, Rucola, frische Paradeiser
& Basilikumpesto A¢

Mailander Salami, Balsamicozwiebeln ACFeMO
Thunfisch, Ei, Gurke AP™
Thunfisch, rote Zwiebeln, Oliven AP

Riucherlachs, Zitronenscheibe, Kapern A<P™

"Pecorino, Rucola, getrocknete Paradeiser
& Basilikumpesto A%

ro Stk. 4,9° , . o
P 4, "Mozzarella, Paradeiser, Basilikumpesto A€FeM

"Marinierter Blattspinat, Ei AF<M

pro Stk. 4,7°

KAMEEL COCKTAIL-EMPFANG

Jedes Brotchen ist elegant in 1-2 Bissen zu geniefien.

DIE KLEINEN ,, KLASSIKER*

Pikante Aufstriche auf Schwarzbrot, bunt garniert,

Grofle ca. 4,5 x 4,5 cm
Scharfer Fleischsalat mit Bohnen A°M
Hausfrauensalat mit Matjesfilet A<PM©
Linsen mit Schinkenwiirfeln AM
Lachscreme mit frischem Kren ACPSMO
Rotkraut mit Thunfisch A®Mo
" Curry-Ei mit Schnittlauch A™
"Steirische Kiirbiskerncreme A<M
"2 Maissalat mit Mandarinen AM

"% Karotten-Orangen-Ingwer-Aufstrich AM

pro Stk. 1,3

» TRADITIONELL* PICCOLO
Schwarzbrot, bunt garniert, Grofie ca. 4,5 x 4,5 cm
Handgeschnittener Beinschinken und Kren A%©
Prosciutto San Daniele und Artischockenherzen A¢
Mailander Salami mit Gurker| AcM©
Truthahnbrust mit Zucchinistreifen A¢
Roastbeef mit Artischockenherzen AM
"Mozzarella mit Paradeisern und Basilikum A®
"Brie de Meaux mit Niissen AGHO

pro Stk. 2,°°

TRAMEZZINI ,VENEZIA“
Schinken, Kise, Ei, Rucola A°FcM
Prosciutto di San Daniele, Artischockenherzen A“™M
Mailiander Salami, Balsamicozwiebeln AF6MO
Thunfisch, Ei, Gurke A®™
Riucherlachs, Zitronenscheibe, Kapern A<P™
"Mozzarella, Paradeiser, Basilikumpesto A<M

"Marinierter Blattspinat, Ei AF<M

pro Stk. 2,9

CANAPES , DE LUXE*“
Weifdbrot, Gréfie ca. 4,5 x 4,5 cm

Schottischer Riaucherlachs mit Dille und Wachtelei APM
Gebeizter Graved Lachs mit Honigsenf APM
Crevetten auf Hummercreme A8¢M

Blattspinat mit KetakaviarAP¢

Eischeibe mit Ketakaviar A<CM

Ketakaviar mit Zitronenscheibe AP¢

"Mozzarella mit Basilikumpesto und Paradeisern A°
"Brie de Meaux mit Triiffelscheibe A°

pro Stk. §,4°

Giltig ab: 10/2025 bis auf Widerruf — Seite: 5



KALTE KLEINE HAPPEN

_ __ Beinschinkenréllchen mit Krensalat A<° 3,40
_ __ Gefulltes Roastbeefrélichen AM© 4,20
__ _ Raucherlachs-Schaumrolle AcPeMO 4,70
_ _ _ Vitello Tonnato vom rosa Kalbsriicken mit Kapernbeeren A<M 4,60
___  Melonenstiick, mit Prosciutto ummantelt 3,90
_ __  Wrap, pikant gefullt mit Hithnerfleisch, Chili und Paprika A°™ 4,90
_ __  Wrap, gefullt mit Roastbeef, Salat und Zwiebelringen A<V 4,90
_ __ GarnelenspieR auf Zitronengras © 5,60
_ __ Lachsréllchen mit Honig-Senfsauce AP<¥ 5,40
_ __ "Brandteigkrapfen mit Krdutermousse A< 4,10
_ __  "Wrap, gefullt mit Blattspinat und Ziegenkiase A° 4,90
_ __  "Werap, gefullt mit Avocado und Paradeisern A™M 4,90
_ __ "Caprese - Mozzarella mit Paradeisern und Basilikum © 3,30
_ _ _ "Ziegenkasebillchen im Zucchinimantel A 3,50
_ _ _ "Parmesanstiick mit Thymianolive © 3,40
__ _ "Glas Crudite (Gemiusesticks) mit Dipsauce “M° 9,50

Zufallsselektion:

. O Gerne stellen wir lhnen eine kostlich bunte Mischung zusammen. 4,00
1 1

3,

WARME KLEINE HAPPEN

werden kalt geliefert, konnen jedoch ganz einfach im Backofen bei 160 °C
fur ca. 10 Minuten aufgewirmt werden.

_ _ _ Hausgemachtes Blatterteigkipferl mit Beinschinken A<© 4,40
_ __ Kalbsbutterschnitzer| A<© 4,10
_ _ _ Wiener Schnitzel gebacken, vom Kalbsfilet A 4,60
_ __  Zwiebel-Speck-Tértchen A<c 4,90
_ _ _ Riesengarnele, mit Krdutern gebraten ® 5,50
_ __ Jour-Kaisersemmel mit Kalbsbutterschnitzel A<F© 5,50
_ _ _ Jour-Kaisersemmel mit Wiener Schnitzel (vom Kalbsfilet) A<F¢ 5,90
_ __ "Gebackenes getruffeltes Risottobillchen A<¢t© 4,00
__ _  "Quiche mit Lauch AM 4,90
_ __  "Quiche mit Spinat und Kase A© 4,90
__ _ " Antipasti-Spiefichen 3,80
_ _ _ " Quiche mit Ratatouille A" 4,90

Zufallsselektion:

(O Gerne stellen wir Thnen eine késtlich bunte Mischung zusammen. 4,40
! o

ANLIEFERUNG
Auf Wunsch liefern wir unsere Happen warm — im Rechaud, fertig zum Geniefden.
Bitte beachten Sie: Ein Rechaud bietet Platz fiir ca. 30 Happen.

O

Pro Rechaud werden fiir Miete, Brennpaste und Reinigung € 27, verrechnet sowie Abholkosten in Héhe der Lieferkosten.

Giltig ab: 10/2025 bis auf Widerruf — Seite: 6



DELIKATESSENPLATTEN

Stilvoll auf eleganten schwarzen Einwegplatten angerichtet - sofort servierbereit.

Handgeschnittener Beinschinken mit Kren A°
Vitello Tonnato mit Kapernbeeren #PM°

Antipasto misto <©
gegrilltes mediterranes Gemiise, Prosciutto, Parmesan, Oliven
und Kapernbeeren

Prosciutto San Daniele mit Artischocken A°

Hors d’ceuvre ,,Kameel* ACPSMO

handgeschnittener Beinschinken und Kren, Prosciutto San Daniele
mit Artischockenherzen, rosa gebratenes Roastbeef mit Sauce Tartare,
Vitello Tonnato, Kapernbeeren und Thunfischsauce

Rosa gebratenes Roastbeef mit Sauce Tartare A<M©°
" Mediterranes Gemise gegrillt, kalt serviert A°

Raucherlachs aus Norwegen mit Honig-Dill-Dijonsauce AP¥

Kisebrett aus Italien A%©

Gorgonzola(), Pecorino Moliterno(s), Parmesan(), Grapparosinen, Feigen

Kisebrett aus Frankreich ASH0
Saint Filicien(), Le Padiracs), Petit Bichon(z), Comté ), Quittengelee,
Walniisse und Feigen

Zu allen Platten servieren wir Schwarz- und/oder Weif3brot

Bitte beachten Sie, dass wir je nach Gréf3e der Bestellung 2-3 Werktage

Vorbestellzeit benétigen.

3 Personen 6 Personen
57,00 | 114,00
66,00 | 129,00
53,00 | 106,00

49,00 | 98,00

93,00 | 155,00

78,00 | 156,00
65,00 | 130,00
84,00 | 168,00
76,00 | 145,00

82,00 | 164,00

KLEINE KOSTLICHKEITEN

SO00IOIOI0I0OOVO0I0OOIIK0I
/

Zimtstangerln ¢ e1oog 14,90 | _ _ _  Salzmandeln " e150g

Sisi Zwieback A“ e6og 11,90 Wasabintisse ##™™ e100g

Kasestangerln ¢ e100g 19,90 Salamipralinen Me100g
_ Kurbiskerne, geréstet und gesalzen eioog 9,90

6,90
3,50
9,90

i
BO0PO0IOIIOOOOIPOOOPOI

KAMEEL AUFSTRICHE M GLAS

Scharfer Fleischsalat mit Bohnen A™M

Lachscreme/Kren cFeMO
Blunze A<MO
"Curry-Ei M
"Steirische Kiirbiskerncreme <M ___  "lauchM™
"Hausfrauensalat M©

e170g pro Stk. §5,9°

"Rotkraut/Apfel <M°

Beinschinkensalat M© o "2 Gemusesalat M

" Linsen/Thymian M

"> Champignon/Zeller ™
" Karotten-Orangen-Ingwer M

"”Mais/Ananas M

Giltig ab: 10/2025 bis auf Widerruf — Seite: 7




PATISSERIE

CHAMELLE — HANDBEFULLTE GLASER MIT FEINEN CREMEN IN SCHICHTEN

_ _ _ Schoko pur #¢ _ _ _ Sachertorte A<©
Pralinenmousse | Edelbitterschokolade | Mousse von der Bitterschokolade | Milchschokoladenmousse | Marillenréster|
weiflen Schokolade | Bitterschokoladenmousse Milchschokoladenmousse
_ _ _ Mango fc _ _ _ Saison Glas
Mangospiegel | Mangomousse | Milchschokoladenmousse Eines unserer siiRen Gliser nach Saison-Angebot

pro Stk. 7,%°

TORTCHEN 8 cm Durchmesser, geeignet fiir 1-2 Personen

_ _ _ Sachertorte mit Marillenréster #<¢ _ _ _ Schokopur-Tértchen #<¢
_ _ _ Mohn-Apfeltértchen <cH _ _ _ Himbeeren-Vanillecremetértchen A
_ _ _ Amaretto-Baumkuchen AccH _ _ _ Tiramisu-Tértchen Ac¢
pro Stk. 12,%°
TARTES
_ _ _ Erdbeertarte mit Vanillecreme A<f¢ _ _ _ Heidelbeertarte mit Vanillecreme AFc
_ _ _ Himbeertarte mit Vanillecreme A<F¢ _ _ _ Zitronentarte A<t
_ _ _ Brombeertarte mit Vanillecreme AF¢ _ _ _ Schokotarte mit frischen Himbeeren A©
pro Stk. 5,%°
SUSSES ALLERLEI PETIT FOURS
_ _ _ Apfelstrudel - Mini #¢ _ _ _ Pariser Spitz A¢
_ _ _ Topfenstrudel - Mini A<¢ _ _ _ Biskuitrollchen A<
_ _ _ Kameel Sacherwiirfel A¢ _ _ _ Erdbeertopfenroulade A<
_ _ _ Apfelstreuselwiirfe| A<¢ _ _ _ Limettenroulade A<<"
_ _ _ Topfensouffléwiirfel A< _ _ _ Petites Tartes aux Fruits A<
_ _ _ Waldviertler Mohnschnitte mit Himbeeren ¢H _ _ _ Erdbeere, getunkt in heller Schokolade <"
_ _ _ Steirischer Nusskuchen A<FeH _ _ _ Erdbeere, getunkt in dunkler Schokolade ™
_ _ _ Mandeltarte AccH _ _ _ FruchtespieR " mit Schokolade ¢
_ _ _ Kokosbrownie A<cH _ _ _ Fruchtespief? " |ohne Schokolade ¢
_ _ _ Esterhazyschnitte A% _ _ _ Himbeerschusserl A<
_ _ _ Kardinalschnitte A<¢ _ _ _ Erdbeerschiisserl A¢
_ _ _ Tiramisuwiirfel A< _ _ _ Heidelbeerschisserl A<¢
_ _ _ Eclair Vanille AccH _ Brombeerschiisserl A<©

pro Stk. 2,°°

HAUSGEMACHTER JOURPLUNDER

Friichte A<c _ _ _ Marzipan-Kirsch AccH
Topfen Acco _ _ _ NussAccH
Mohn Acc

_ _ _ Banane-Nuss A¢FcH

pro Stk. 3,6°

FEINES OBST
_ _ _ Auswahl von erlesenen Friichten im Korb fir 10 Personen 54,00
_ _ _ Auswahl von erlesenen Friichten im Korb fir 5 Personen 27,00
_ _ _ Obstplatte, geschnitten 200g/Person pro Portion 9,90

DIE WELTBESTEN PUNSCHKRAPFERLNA¢

__ _proStk.2,%

Giiltig ab: 10/2025 bis auf Widerruf — Seite: 8




GETRANKE

ALKOHOLFREI BIER
_ _ _ Orangensaft, frisch gepresst mit Fruchtfleisch 1,0l 14,00 Reininghaus
_ _ _ Apfelsaft Reisetbauer & Kameel 1,0l 9,90 Jahrgangspils *
_ _ _ Pago Orangensaft 1,0l 4,90 0,31 Flasche
_ _ _ Véslauer prickelnd/still/mild o,7s 3,50 3,50
_ Voslauer prickelnd/still 0,33l 2,30 -
_ _ _ Coca Cola, Coca Cola light 0,33l 2,80
_ _ _ Wachauer Marillennektar Kameel-Selektion o,2! 4,00 Gosser Naturgold
_ _ _Williams Christ Birne Nektar o2l 4,00 alkoholfreies
_ _ _ Johannisbeere Nektar o, 4,00 Bier A
_ _ _ Tonic Water o,23l 3,80 o,5l Flasche
_ _ Bitter Lemon o,23l 3,80 3,50
_ _ _ Ginger Ale 0,23l 3,80 o
KAFFEE - TEE
_ _ _  Filterkaffee (a 8 Tassen in Thermoskanne) 18,50
komplett mit Milch ¢, Zucker, StiRstoff
_ __  Nespresso nach Verbrauch 2,80
(nur mit Nespressomaschine) mit Milch €, Zucker, StiRstoff
_ __ Nespressomaschine Tagesmiete 37,00
_ _ _ Kanne Tee mit verschiedenen Teesorten (a 8 Tassen in Thermoskanne) 10,90
aus der Kameel-Selektion, Zucker und Siif3stoff
AUS DER KAMEEL SELEKTION
WEISSWEIN
_ _ Gruner Veltliner ,Bognergasse”, Schmid - Kremstal o,7s 9,90
_ _ »Wiener Griner Veltliner“, Wieninger - Wien o,7s 15,90
_ _ Schwarz & Kameel Scheurebe-Chardonnay, Schwarz - Neusiedlersee o,sl 21,90
_ _ Gelber Muskateller,Ried Obegg“, Trummer - Std-Stmk. o,7sl 19,90
_ _ Sauvignon Blanc ,Krois“, Gross - Suid-Stmk. 0,75 19,90
ROTWEIN
_ _ Blaufriankisch ,,Ried Fabian®, Gager - Mittelbgld. o,7s! 14,90
_ _ Cuvée Classique, St. Laurent-Zweigelt, Umathum - Neusiedlersee o,7s| 19,90
_ _ Cuvée Unique, Blaufrankisch-Syrah, Gesellmann - Mittelbgld. o,7s! 24,90
_ _ Bordeaux, Chateau Dutruch Grand Poujeaux, Bordeaux o,7s 29,90
SCHAUMWEIN
_ _ Sekt Reserve Royal, trocken o,2! 4,50
_ _ Sekt Reserve Royal, trocken o,37sl 9,90
_ _ Sekt Reserve Royal, trocken o,7s 12,90
_ _ Prosecco DOC Treviso, Spezialabfiillung ,Adami“, Colbertaldo o, 14,90
_ _ Champagner Mathieu Princet Grande Reserve Premiere Cru o,7s 46,90
Wein und Schaumwein enthalten Sulfite ©
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DIVERSES

GESCHIRR
Sektgldser a 36 Stk. pro Rack
Weifdweinglaser a 25 Stk. pro Rack
Bordeauxgldser a 16 Stk. pro Rack
Biergldser a 25 Stk. pro Rack
Glaser fur alkoholfreie Getridnke a 25 Stk. pro Rack
Kaffeetassen komplett inkl. Léffel & 25 Stk. pro Rack
Cocktailteller ca. 12 cm Durchmesser pro Stk.
Teller 21 cm Durchmesser pro Stk.
Pappteller pro Stk.
Trinkbecher pro Stk.
Rechaud - Chafing dish inkl. Brennpaste pro Stk.

MOBILIAR
Stehtisch pro Stk.
Stehtisch inkl. Tischwische pro Stk.
Buffettisch, 180 x 80 cm, inkl. Tischwische pro Stk.

TISCHWASCHE
Tischtuch 140 x 140 cm pro Stk.
Tischtuch 280 x 140 cm pro Stk.
Tischtuch 210 x 210 cm pro Stk.
Tischtuch 3 m Durchmesser pro stk.

PARTYSERVICE
Sollten Sie an einem Partyservice inkl. Personal mit Geschirr, Mobiliar, Tischwische etc.
interessiert sein, kédnnen wir Thnen selbstverstandlich gerne ein Gesamtkonzept fir lhre
Veranstaltung ausarbeiten.

Bitte wenden Sie sich an unsere Cateringabteilung unter 01/533 81 25 DW 34

21,50
21,50
13,00
16,00
18,00
30,00
0,55
0,65
0,35
0,35
27,00

19,00
36,50
45,00

7,00
8,00
12,50
17,00

———— e ——

Wichtige Information zu Allergenen
Eine Nennung erfolgt, wenn Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthal-
ten sind. Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften
(EU-Lebensmittelinformationsverordnung 1169/2011). Es gibt dariiber hinaus auch noch andere Stoffe, die
Lebensmittelallergien oder Unvertriglichkeiten auslésen kénnen. Trotz sorgfiltiger Herstellung unserer Gerichte kénnen
neben den Zutaten auch Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.
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IHRE BESTELLUNG

Firma / Ansprechperson

Telefon / E-Mail

Lieferung

Abhol-/Lieferdatum

O 08:00 - 08:30
O 08:30 — 09:00
O 09:00 - 09:30
O 09:30 - 10:00
O 10:00 - 10:30

O 10:30 — 11:00

auf Pappsilber

O

1. Bezirk:
2. Bezirk:
3. Bezirk:
4. Bezirk:
5. Bezirk:
6. Bezirk:
7. Bezirk:
8. Bezirk:

19,%°
26,%°
26,%°
26,°°
26,°°
26,°°
26,00

26,00

Zustellu

Rechnung

ng

ZUSTELLSERVICE

O 11:00 - 11:30
O 11:30 - 12:00
O 12:00 - 12:30
(O 12:30 - 13:00
O 13:00 - 13:30
O 13:30 — 14:00
(O 14:00 — 14130

ANLIEFERUNG

auf Chromplatten in

*) Es fallen Abholkosten in Héhe der Zustellkosten an.

10.

11.
12.
13.
14.
15.
16.

Transportboxen*

O

ZUSTELLPREIS

Bezirk:
Bezirk:
Bezirk:
Bezirk:
Bezirk:
Bezirk:
Bezirk:
Bezirk:

E

26,95
6.
46,0
46,0
4o
4o
48
48

LA

Abholzeit

O 14:30 - 15:00
O 15:00 - 15:30
O 15:30 — 16:00
O 16:00 — 16:30
O 16:30 — 17:00

O 17:00 - 17:30

Servietten

O

17. Bezirk: 38,°°
18. Bezirk: 38,°°
19. Bezirk: 41,°°
20.Bezirk: 38,%°
21. Bezirk: 41,%°
22.Bezirk: 41,%°
23. Bezirk: 41,%°

Preise gultig Montag-Freitag, Samstag, Sonntag und Feiertag 100% Zuschlag

Gerne stellen wir auch auflerhalb Wiens zu, der Zustellpreis wird individuell berechnet!

Bei Getrankebestellungen und Equipment erhdhen sich die Zustellpreise.

PuM FRIESE GMBH - A 1010 WIEN - BOGNERGASSE 5, TEL +43(0)1 533 81 25 - info@kameel.at - www.kameel.at
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